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Однако беготня беготне
рознь. Во времена дефицита бы-
ло проще – никаких особых соб-
лазнов. Достал шампанское –
отлично, сырокопченой колба-
сы – великолепно, ну а икра (не
баклажанная, конечно) – вооб-
ще предел мечтания. И с подар-
ками было все просто: Надя
Ипполиту – электробритву,
Ипполит Наде – духи французс-
кие. А что сейчас? На витрине
полсотни сортов колбасы и вет-
чины! Шампанское выбирают
не просто полусладкое или су-
хое, а по заводу-изготовителю,
если отечественное, да и импо-
ртного полны полки. Икру рас-
сматривают на предмет одно-
родности икринок. А что каса-
ется подарков, то тут французс-
кие духи – пошлая банальность,
а вот новогодний  тур по Фран-
ции, Испании и герцогству
Люксембург – другое дело!
Кстати, не следует забывать, что
в Европе, Америке, да и во мно-
гих странах на других континен-
тах главный праздник в эти дни
– не Новый год, а Рождество.   

Корпоратив! 
Из чьего кармана?

Многодневные новогодние
гулянья, как правило, начина-
ются с корпоративов, которые в
этом году проводятся с некото-
рой оглядкой на слова президен-
та: «Вообще, это странная тема –
много истрачено на корпоратив,
мало. Сколько хотят, столько
пускай и тратят. Только нужно
сброситься из кармана своего и
пойти на корпоратив, как всегда
это было в прежние годы».

Тем не менее Общероссийс-
кий народный фронт (ОНФ)
провел исследования расходов
госкорпораций на новогодние
праздники: общая сумма празд-
нований составила более 360
млн рублей. В первых рядах лю-
бителей корпоративов – Внеш-
экономбанк, РЖД, нефтедобы-
вающее предприятие «РН-
Юганскнефтегаз», Сбербанк и
Банк Москвы.

Одно японское издание про-
вело целое научное исследова-
ние, посвященное корпорати-
вам. Стоит ли их проводить или
лучше выплатить деньгами, на-
до ли на них ходить, с кем ря-
дом садиться, сколько пить и
как себя вести.  Авторы тракта-
та сделали вывод, что для тех,
кто не любит ходить выпивать с
коллегами, такие походы на
корпоратив больше похожи на
работу, нежели на развлечение.
Однако ваш отказ от посещения
вечеринки будет означать при-
говор коллег: «Он нелюдим и
избегает общения». Доходит да-
же до того, что после пары та-
ких отказов становится сложно
работать в коллективе. И уж
тем более не рекомендуется от-
казывать начальнику, если он
лично пригласил вас участво-
вать в корпоративе. Дается ре-
комендация таким людям – от-
казываться через раз. Ну а если
пришел, то не надо садиться ря-
дом с неприятными вам людь-
ми. Нужно постараться сеть с
легкими в общении или, по
крайней мере, не доставляющи-
ми лишних хлопот коллегами. 

Нижеприведенные цифры к
корпоративам, казалось бы, от-
ношения не имеют, но… Все
больше москвичей и гостей
стремятся встретить приход
Нового года не за праздничным
столом, а на площадях и в пар-
ках столицы – это тоже своеоб-

разный корпоратив. Так вот
московские власти обнародова-
ли предварительную цифру рас-
ходов на праздничную иллюми-
нацию города: 400 млн рублей.
Эти деньги идут на установку на
территории мегаполиса 300 но-
вогодних елок, более 2 тысяч

световых деревьев и 60 новогод-
них гирлянд, которые будут
растянуты над дорогами. И это
только государственные траты
правительства Москвы на ново-
годние украшения. В празднич-
ное преображение столицы вне-
сут свой вклад и многочислен-
ные корпорации, частные фир-
мы, индивидуальные предпри-
ниматели. 

Сколько стоит
погулять?

У них:
Экономные жители Герма-

нии на главное в году семейное
торжество – Рождество – денег
обычно не жалеют (это с их точ-
ки зрения). Причем львиная до-
ля рождественского бюджета
среднестатистического немца
уходит не на закупку деликате-
сов для праздничного стола, а
на покупку подарков, и не толь-
ко для детей, хотя дотошные
статистики подсчитали, что
каждый немецкий ребенок по-
лучает на Рождество в среднем
по три подарка. Одна аудиторс-
кая компания подсчитала, что
рождественский бюджет сред-
нестатистического взрослого
немца составил 485 евро. Из
них 285 евро предназначены
для подарков, 139 евро выделе-
ны на продукты и напитки, ос-
тальное – на развлечения. 

Особенность Рождества в
немецких семьях состоит в том,
что праздничные столы, как
правило, состоят не из большо-
го количества разных угощений,
а из одного центрального блю-
да. Чаще всего это классический
рождественский гусь. Один ки-
лограмм этой птицы стоит при-
мерно от 8 до 14 евро, так что

птица весом в пять килограм-
мов обходится в 40-70 евро. Ну
а подаваемое к этому блюду
весьма приличное красное вино
из широкого ассортимента
местных магазинов вполне
можно выбрать по цене от 5 до
15 евро за бутылку. 

Не очень-то собирается эко-
номить на Рождестве Греция,
которой в этом году пришлось
очень несладко. Несмотря на
падение спроса по сравнению с
прошлым годом на 13%, в сред-
нем планируемый бюджет од-

ной семьи на праздники (сюда
входят подарки, еда и спиртное)
составит 451 евро! Не намного
меньше, чем в Германии, кото-
рая оплачивает большую часть
греческого кризиса. 

В то же время ирландцы,
где экономическая ситуация
похуже, чем в Германии, пла-
нируют перепрыгнуть немцев в
своих рождественских тратах –
в среднем каждая семья потра-
тит в это время 864 евро! Высо-
кие затраты, как ожидается, бу-
дут сделаны в Люксембурге
(825 евро) и Финляндии
(692 евро). Значительно мень-

ше себе позволят жители Поль-
ши (268 евро), Нидерландов
(286 евро), Португалии (393 ев-
ро). А вот в Испании, где безра-
ботица составляет 26%, потре-
бители намереваются потра-
тить 567 евро. Немного мень-
ше растратят в Италии – «всего
лишь» 477 евро.

У нас:
А что у нас? В столице Вос-

точной Сибири – Красноярске
– местное статистическое управ-
ление (хотя и оговорилось, что
определенной методики расчета
стоимости среднего новогодне-
го застолья не существует, а
есть только так называемый ус-
ловный набор продуктов, кото-
рые традиционно покупают для
приготовления домашнего

праздничного ужина) вычисли-
ло, что  застолье на семью из
четырех человек, один из кото-
рых – ребенок, обойдется в
3739 руб. На эту сумму можно
купить: 0,5 кг сырокопченой
колбасы; 0,5 кг мясных делика-
тесов, копченостей; 0,5 кг соле-
ной или копченой рыбы; 0,5 кг
сыра; 1 кг куриного мяса; 1 кг
говядины; 1,5 кг фруктов (ка-
ких именно, статистики не
уточняют); овощи, хлеб, торт,
конфеты, алкогольные и безал-
когольные напитки. В среднем

же стоимость новогодней кор-
зины по сравнению с 2012 го-
дом повысится на 6,4%.

Честно говоря, как-то
скромненько гуляют сибиря-
ки… Но мы  «Красноярскстат»,
как говорится, за язык не тяну-
ли. Возможно, над этими циф-
рами посмеются и сами красно-
ярцы, подсчитав 1 января свои
затраты на гулянье. 

Правда, цены на некоторые
традиционные новогодние про-
дукты в Красноярске значитель-
но повысились в течение года.
Например, стоимость красной
икры выросла на 25,6%, сыров

– на 18,6%, сливочного масла
– на 11,3%, помидоров – на
7%. Впрочем, некоторые про-
дукты, напротив, подешевели:
куры – на 14,6%, бананы – на
7,8%, свежие огурцы – на
2,6%.

Скромный праздничный
ужин в сибирском ресторане
тем же семейным составом
обойдется на одного человека,
включая спиртное, 1500 рублей. 

Учитывая пристальное вни-
мание к Украине, несомненный
интерес представляет новогод-
ний стол в братской республи-
ке. Так вот, «незалежные» счето-
воды представили аж три вари-
анта сервировки новогоднего
застолья (нашим читателям, бе-
зусловно, любопытно сравнить
цены на продукты и напитки).

Бюджетный вариант – 508,
65 гривен (1 украинская гривна
равна приблизительно 4 рос-
сийским рублям).

Элитный вариант, где в ме-
ню присутствуют раковые шей-
ки, черная икра, экзотические
фрукты и дорогие вина, обой-
дется в 4400 гривен.

Подробно приведем «раз-
блюдовку» варианта «Средний
плюс».

Напитки: шампанское
Martini Asti, 0,75 л – ок. 156
грн; водка «Столичная», 0,7 л –

ок. 110 грн; бренди Torres 20
Hors d’Age, 0,5 л – ок. 81 грн;
вино белое сухое Casillero del
Diablo Chardonnay, 0,7 л – 92,60
грн; вино красное сухое Casillero
del Diablo Merlot, 0,7 л – ок. 92
грн; сок Santal в ассортименте,
1 л – ок. 17,25 грн; вода Evian
талая, 0,75 л – ок. 22,20 грн.
Оливье классический с птицей:
белое куриное мясо, 300 г – ок.
12,90 грн; корнишоны марино-
ванные, 100 г – ок. 4 грн; капер-
сы, 50 г – ок. 5 грн; картофель,
4 шт. – 2 грн; салат листовой,
1 пучок – ок. 5 грн. 

Далее икра «Шаланда» зер-

нистая лососевых рыб, 120 г –
ок. 73, 95 грн; маслины Ellada
каламата с косточкой, 370 г –
ок. 28 грн; сыр пармезан «Доб-
ряна», 40%, 150 г – ок.
22,35 грн; семга слабосоленая,
400 г – ок. 65 грн; мандарины
клементин, 1 кг – ок. 20 грн;
штолен (рождественская выпеч-
ка), 500 г – ок. 70 грн.

Итого: 874,25 грн.
Сколько денег потратят жи-

тели белорусского Гродно, что-
бы накрыть традиционный но-
вогодний стол, рассчитали
местные журналисты.

Шампанское – от 28 000 до
43 000 руб. (1 российский рубль
равен приблизительно 288 бе-
лорусским рублям. Здесь и да-
лее цены в белорусских рублях).
Водка – средняя стоимость бу-

тылки (0,7 л) около 55 000 руб.
Оливье, стандартный состав:
картофель, колбаса, соленые
огурцы, морковь, яйца, зеленый
горошек, майонез. Большая са-
латница оливье весом в 2,5 кг –
59 400 руб. 

Бутерброд с красной икрой.
Из одного батона (900 г), пачки
масла (400 г) и баночки красной
икры может получиться не
меньше 10 бутербродов стои-
мостью в 132 500 руб.

Сельдь под шубой – салат-
ница в 2,1 кг – 31 900 руб.

Курица, запеченная с картош-
кой, – 32 800 руб.

Для детей – в среднем кон-
фетный подарок в городе стоит
порядка 142 000 руб.

Мандарины. Один килог-
рамм этих «новогодних семе-
чек» обойдется порядка 15 000
руб. 

Итого минимальная сумма
– 500 000  руб.

А вот количество человек,
которых можно накормить и
напоить на эти деньги в празд-
ничную ночь, наши гродненс-
кие коллеги предлагают рассчи-
тать самим.

По данным управления ор-
ганизации торговли и услуг Ми-
нистерства торговли РБ, стои-
мость новогодней ночи в бело-
русских ресторанах в зависи-
мости от региона составляет от
500 тыс. до 2,2 млн бел. руб. на
человека.

Среднестатистической ар-
мянской семье новогодний стол
обойдется в 150-200 тыс. дра-
мов (порядка 370-493 доллара),
это данные местной обществен-
ной организации «Информиро-
ванный и защищенный потреби-
тель». Но это из расчета на 30
гостей! И это, по словам главы
вышеупомянутой организации,
«речь не идет о роскошном сто-
ле с чрезмерным изобилием».
Он отметил, что в расчеты
включены такие продукты, как
говяжье мясо, свиной окорок,
индюшка, рыба, продукты для
салатов, алкогольные напитки,
соки, фрукты, десерты, выпечка.

И все-таки на фоне выше-
сказанного вспомним старую
восточную поговорку: «Что бы
у тебя ни было на столе, главное
– кто сидит за столом».  

Игорь КРЫЛОВ

Год Лошади встретить по-человечески
ППРРААЗЗДДННИИЧЧННЫЫЕЕ  ДДЕЕННЬЬГГИИ

Наступающий Новый год по восточному ка�
лендарю – год Лошади. И чтобы встретить
его по�человечески, приходится, как и всег�
да, побегать как савраска. 

Для удобства оформления и
перемещения грузов как внутри
Беларуси, так и за ее пределами
реализуется программа разви-
тия логистической системы,
рассчитанная до 2015 года, ко-
торая предполагает создание 36
логистических центров (13 час-
тично или полностью введены в
эксплуатацию, 16 находятся в
работе). К примеру, два месяца
назад сдан в эксплуатацию
транспортно-логистический
центр «Минск-Белтаможсервис-
2» в районе деревни Щитомири-
чи. 15 ноября его посетил Пре-
зидент Беларуси Александр
Лукашенко и дал ему положи-
тельную оценку. Одни из самых
прогрессивных в плане свежих
идей и внедрения технических
новинок – это сотрудники
Минской региональной та-
можни. 

Сегодня на двадцати пунктах
столичной таможни в среднем
за сутки оформляется около
1500 грузовых машин. Всего за
одиннадцать месяцев текущего
года в бюджет страны крупней-
шей таможней перечислено 25
трлн белорусских рублей. Рост
по сравнению с аналогичным
периодом прошлого года соста-
вил почти 107%. 

«В минском регионе располо-
жено наибольшее количество
коммерческих организаций, за-
нимающихся внешнеэкономи-
ческой деятельностью, – сооб-
щил начальник Минской регио-
нальной таможни Юрий Сень-
ко. – Для сравнения: в Гродненс-
ком регионе таких субъектов хо-
зяйствования насчитывается
1500, а у нас – 35 тысяч. На се-
годняшний день нашей тамож-
ней обрабатывается около 55%
всех экспортно-импортных опе-
раций, остальные 45% прихо-
дятся на семь других таможен». 

Для создания благоприятных
условий ведения бизнеса Госу-
дарственный таможенный ко-
митет Беларуси около двух с по-
ловиной лет проводит экспери-
мент по доставке товаров во
временную зону таможенного
контроля (ВЗТК). Это значит,
что предприниматели, заслу-
жившие особое доверие тамо-
женников, имеющие статус
уполномоченного экономичес-
кого оператора, могут сразу от
границы везти свои зарубежные
грузы не на внутренний пункт
таможенного контроля, а во
ВЗТК, которая создается непос-
редственно на территории полу-
чателя. 

«Мы участвуем в экспери-
менте с самого начала его
действия, – делится впечатлени-
ями начальник отдела внешнеэ-
кономической деятельности
ООО «Табак-Инвест» Федор
Черняк. – Получается, что от
границы машина следует на
склад получателя. Далее мы вы-
писываем в электронном виде
уведомление, направляем его на
таможню и в течение трех часов
предоставляем перевозочные
коммерческие документы для

завершения процедуры тамо-
женного транзита. После этого
таможенным органом принима-
ется решение о проведении опе-
раций по выгрузке товара. Это
большая экономия временных и
денежных затрат. Я знаю, что в
проекте закона о таможенном
регулировании положения дан-
ного эксперимента внесены, и я
надеюсь, что скоро эксперимент
приобретет законную силу. «На-
ша фирма уже и не представля-
ет, что можно работать по-дру-
гому, – дополняет декларант
ООО «Белвнешрыбторг» Свет-
лана Бутько. – И не дай бог вер-
нуться к старым порядкам. Пре-
имущества значительные. На
оформление документов, без
стояния в очереди, уходит всего
пять-десять минут». 

Благодаря электронному дек-
ларированию, возможности пе-
редавать декларацию на рассто-
янии совершенствуется бескон-
тактный (а значит, и антикор-
рупционный) метод работы.
Внедренная система анализа и
управления рисками и работа в
связке с другими отделами не
позволяют инспектору влиять
на оформление декларации.
Рост общего количества подан-

ных деклараций в электронном
виде – 85% от общего количест-
ва – за последние 11 месяцев су-
щественно ускоряет работу та-
моженных служб. 

С нового года у таможенни-
ков добавиться работы. В пунк-
тах пропуска через государствен-
ную границу они будут осущес-
твлять (вместо специалистов
Минздрава) санитарно-каран-
тийный контроль. Также с 1 ян-
варя им переданы функции
транспортной инспекции. «Зна-
чимое событие для нашей стра-
ны – это чемпионат мира по хок-
кею, – рассказывает начальник
управления кадров и подготовки
личного состава таможенных ор-
ганов Государственного тамо-
женного комитета Беларуси Ва-
силий Шостак. – Мы будем ста-
раться, чтобы перемещение гос-
тей через границу было для них
практически незаметным.
Сложность в том, что нам пока
неизвестно количество и направ-
ление потоков. Но мы готовы
перегруппировываться в рабо-
чем порядке. На период прове-
дения чемпионата в таможен-
ном комитете будет организован
штаб, который станет работать
круглосуточно». В будущем году
руководство таможни планирует
создать целое управление по ана-
лизу рисков, а также продолжит
плодотворно работать в рамках
Таможенного союза. 

Светлана ДЕВЯТКОВА 

ИИННННООВВААЦЦИИИИ

«Полигон»
для нововведений 
В Беларуси многое делается для того, чтобы
упростить, ускорить и удешевить процедуры
таможенного оформления для субъектов
хозяйствования. 

трлн бел. руб. пе	
речислено минской
таможней в бюд	
жет РБ за 11 меся	
цев 2013 г. 25

ГГееннннааддиийй  ГГРРИИЦЦККЕЕВВИИЧЧ,,
ддееппууттаатт  ППааррллааммееннттссккооггоо  ССооббрраанниияя::
– Хотелось бы не менять традицию и ждать

детей и внука в гости. Мы готовимся к этому торжеству. Не
знаю, насколько удастся удивить домочадцев, потому что по�
дарков сегодня огромное количество и на все вкусы. Постара�
емся выбрать именно то, что ждут близкие. Что касается по�
дарка для меня, то лучший подарок – позволить себе в зимние
каникулы несколько раз покататься на лыжах.

ННООВВЫЫЙЙ  ГГООДД  ППААРРЛЛААММЕЕННТТААРРИИЕЕВВ

ППоо  ооппррооссаамм,,  ппррооввееддеенннныымм  вв  ННиижжннеемм  ННооввггооррооддее,,  вв  ккаа��
ччеессттввее  ссааммооггоо  жжееллааннннооггоо  ннооввооггооддннееггоо  ппооддааррккаа  нниижжееггоо��
ррооддккии  ппррееддппооччллии  ээллееккттрроонннныыее  ггаадджжееттыы..  ВВ  ппрроошшллоомм  жжее
ггооддуу  ллииддииррооввааллии  ююввееллииррнныыее  ууккрраашшеенниияя.. ППррии  ооппррооссее
ввыыяяссннииллооссьь,,  ччттоо  нниижжееггооррооддккии  ннее  ххооттееллии  ббыы  ппооллууччииттьь
вв ппооддаарроокк  ннаа  ННооввыыйй  ггоодд  ббыыттооввууюю  ттееххннииккуу  

В Москве на площади Краснопресненская Застава (станция
метро «Улица 1905 года») в рамках столичного фестиваля
«Путешествие в Рождество» состоялось открытие белорусской
ярмарки. Москвичам и гостям столицы были предложены конди	
терские товары, изделия белорусской легкой промышленности
и народных промыслов, продукты. Посетители смогли приоб	
рести сувениры из Беларуси, рождественские деликатесы. Была
организована дегустация сладостей и напитков.

Фоторепортаж Владимира КОРОБИЦЫНА

ППУУТТЕЕШШЕЕССТТВВИИЕЕ  ВВ  РРООЖЖДДЕЕССТТВВОО

Белорусские товары в Москве
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