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Александр ИВАНОВ

 � Продукции из Синеокой вы-
ставили лимиты.

Россельхознадзор в очередной 
раз дал красный свет производите-
лям молока из Синеокой. Офици-
альная причина - нарушение требо-
ваний безопасности. Ограничения 
затронут молоко и сливки, которые 
ввозят в таре больше 2,5 литра. Про-
дукция, которая едет в полуторках 
и меньше, под запрет не попадает. 
В Минске считают это очередным ша-
гом протекционизма.

- Запрет безоснователен и направ-
лен на «выбивание» нас с рынка. Не-
аргументированные ничем действия, - 
заявил министр сельского хозяйства 
и продовольствия РБ Леонид Заяц.

Эксперты утверждают, что ограни-
чения наложены, чтобы поддержать 
российских производителей и дать 
им фору. Но в Евразийском эконо-
мическом союзе (ЕЭК) уже осудили 
запрет и отметили, что он противоре-
чит правовым нормам. И направили в 
правительство РФ просьбу отозвать 
решение.

- Ограничения нарушают Договор о 
Евразийском экономическом союзе, 
по которому члены ЕАЭС могут вво-
дить санитарные меры, только когда 
есть угроза эпизоотического благопо-
лучия, - заявил член Коллегии (ми-
нистр) по техрегулированию ЕЭК  
Валерий Корешков.

Простые россияне тоже отреагиро-
вали, испугавшись, что молоко подо-
рожает. Но в Минсельхозе пообеща-
ли, что цены не изменятся.

Татьяна МЫСОВА

 � В субботу в Беларуси 
пройдет День многонацио-
нальной России.

Праздник стартует в Минске 
на площадке у концертного зала 
«Верхний город» ровно в полдень. 
Тематическая зона «Перелисты-
вая страницы истории» - новинка 
этого года. Гости смогут сфото-
графироваться с русскими бога-
тырями, примерить их доспехи 
и поучаствовать в реконструкции 
исторических битв.

Рядом на стилизованной стене 
появится народный русский хор 

имени Никитиной, дагестанский 
ансамбль «Легенды Кавказа», чу-
вашский «Хамар-Ял» и татаро-
башкирский «Лейсян». Из гостей 
приедут коллективы «Русские узо-
ры» из Пскова, «Ватага» из Брян-
ска и «Волжанка» из Ярославля.

- Еще приедет один из лучших 
коллективов страны - ансамбль 
Российского казачества «Каза-
чий курень» из Волгограда,  - 
говорит Маргарита Новодвор-
ская, советник Посольства 

России в Беларуси.  - Также 
будут работать выставка рос-
сийского автопрома, полевая 
кухня, летний кинотеатр.

После зрелищ - праздник же-
лудка. Если давно мечтали на-
есться от пуза дагестанскими 
хинкали, чувашскими пирогами 
или белорусскими драниками, 
идите на площадку «Радуга вку-
сов» в Верхний город. Закон-
чится праздник ярким салютом 
в 23.00.
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В выходные Беларусь принимала Второй чемпионат мира 
по лову рыбы фидером (по-народному - закидухой с кор-
мушкой). Точнее, принимал гребной канал Республикан-
ского центра олимпийской подготовки по гребным видам 
спорта. Шумное веславанне (гребля - бел.)  нисколько не 
мешало клеву. 

Пять дней 22 команды из Беларуси, России, Эстонии, 
Германии, Нидерландов, ЮАР, Англии и других стран 
тренировались на Минском море под Заславлем. А потом 
во время двухдневного марафона выяснили, кто самый 
умелый в мире удильщик.

Победили белорусы - больше ста кило лещей и подле-
щиков. Россияне наловили на пятое место. После раздачи 
наград всю пойманную рыбу отпустили обратно. Такая уж 
здесь традиция.

Валентина ЛЬВОВА

 � «Штадлер Минск» ведет пере-
говоры с «Аэроэкспрессом» на по-
ставку составов в Санкт-Петербург.

Глава компании «Штадлер» Петер 
Шпулер на прошлой неделе встретил-
ся с Президентом Беларуси Алек-
сандром Лукашенко, чтобы обсудить 
перспективы производства в респу-
блике железнодорожного подвижного 
состава и экспорт его за рубеж.

- Мы получили несколько очень хо-
роших заказов на двухэтажные поезда, 
в том числе для «Аэроэкспресса» в Мо-
скве, - рассказал Шпулер. - Гордимся, 
что вагоны, произведенные именно 
в Беларуси, сейчас выполняют важную 
задачу в столице. Мы также поставили 
продукцию в Азербайджан и Грузию, 
вся она выпущена в Фаниполе. Сейчас 
готовим к отправке заказ на трамваи 
для Санкт-Петербурга. Я вел перегово-
ры с «Аэроэкспрессом», и похоже, что 
он будет использовать наши поезда 
и в городе на Неве.

Новость о том, что скоростной по-
езд «Аэроэкспресс» планируют запу-
стить к 2020 году от Витебского вок-
зала Северной столицы до аэропорта 
«Пулково», пришла с полей недавнего 
Петербургского международного эко-
номического форума. Там исполни-
тельный директор «Аэроэкспрес-
са» Валерий Федоров и губернатор 
Санкт-Петербурга Георгий Полтав-
ченко подписали соглашение о на-
мерениях создать железнодорожную 
линию и запустить скоростную элек-
тричку до аэропорта. Бюджет проекта 
оценивается в 18,8 миллиарда рублей, 
из которых около 10 миллиардов при-
дется на госказну, остальное - на част-

ные инвестиции. В «Аэроэкспрессе» 
пока о деталях переговоров с белорус-
скими партнерами не говорят.

- Мы ставим перед собой задачу 
создать не просто транспортную ар-
терию, а целую инфраструктуру, спо-
собную удовлетворить требования 
и запросы всех категорий пассажиров, 
в том числе социально незащищен-
ных групп населения, - сказал Федо-
ров. Пассажиропоток «Пулково» за 
прошлый год вырос на 21,6 процента 
и будет увеличиваться.

К слову, Петербург с продукци-
ей «Штадлера» хорошо знаком  - 
белорусско-швейцарское предприятие 
уже собрало для города партию со-
временных скоростных трамваев «Чи-

жик» (на базе модели «Метелица»).
В ближайшее время «Штадлер» на-

мерен дополнительно инвестировать 
35 миллионов евро в развитие пред-
приятия. Ранее в основной капитал 
компании уже было инвестировано 
83,8 миллиона белорусских рублей.

«Штадлер Минск» - один из двадца-
ти филиалов швейцарской компании 
«Штадлер Рейл Групп». Предприятие 
в Беларуси было создано в 2014 году 
в Фаниполе Минской области. Завод 
уже выполнил заказы на 23 поезда 
(по 4, 6 и 7 вагонов). Также «Штадлер 
Минск» выпускает трамваи, детали 
для локомотивов и оказывает услуги 
по ремонту железнодорожного транс-
порта.

РЕЛЬСЫ ПРОЛОЖИМ, ПОЕЗД ЗАПУСТИМ

Кристина ХИЛЬКО

 � До конца недели минчане 
и гости столицы смогут попро-
бовать уникальные блюда бе-
лорусской кухни по фикси-
рованным ценам.

В столице праздник про-
ходит в 17-й раз. В нем уча-
ствуют 77 кафе и ресторанов. 
В меню к  привычным яствам до-
бавят четыре колоритных бело-
русских блюда и напиток. Главное 
правило: их приготовят по единому 
рецепту, который разработали лучшие 
столичные кулинары. Все блюда стоят оди-
наково и по кошельку не ударят.

- Наша кухня пока не так популярна, 
как французская, итальянская или гру-

зинская, - отмечает экс-
перт, шеф-повар Еле-
на Микульчик.  - Но 
кулинарные экспедиции, 
гастрофесты, кафе и ре-
стораны с национальным 
колоритом подтвержда-
ют - в знакомстве с блю-
дами своей, неповтори-
мой кухни есть большая 
потребность и у бело-
русов, и у зарубежных 
гостей. Старинная и 

разнообразная, она не 
заканчивается на попу-

лярных драниках и может 
удивить даже самого ис-
кушенного гурмана.
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Такие двухэтажные красавцы уже возят из аэропорта москвичей. Возможно, скоро
с их удобствами познакомятся и жители Северной столицы.

НУ, ПО СТО ГРАММ ЗА СТО КИЛОГРАММ!

ЛОВИСЬ, БОЛЬШАЯПОВОД ЕСТЬ

ШЛАГБАУМ

МОЛОКО И ВРЕДНОСТЬ
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ГДЕ РАСПИСНОЙ ПРЯНИК, 
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